
Helyiség 102 Órák: 23

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. angol nyelv Dakó Éva 3/11.D_P +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 2/10.D +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.A

2. foglalkoztatás I. Dakó Éva 3/11.C +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 4/12.A foglalkoztatás I. Dakó Éva 3/11.D_P +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.C

3. +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B angol nyelv Dakó Éva 3/11.D_P +foglalkoztatás I. Pásztor Tamás Endréné 3/11.B

4. +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.A angol nyelv Dakó Éva 3/11.C +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.A +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.D

5. angol nyelv Dakó Éva 3/11.C foglalkoztatás I. Dakó Éva 3/11.C +foglalkoztatás I. Pásztor Tamás Endréné 3/11.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 3/11.A

6. foglalkoztatás I. Dakó Éva 3/11.D_P +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 3/11.B

7. +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.A

Helyiség 106 Órák: 17

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. vállalkozási és kereskedelmi ismeretek Szabó László 3/11.D_H húsipari technológia Szabó László 3/11.D_H húsipari technológia Szabó László 3/11.D_H

2.

+matematika File Attila Tiborné 3/11.D_P

+matematika File Attila Tiborné 3/11.D_H húsipari technológia Szabó László 3/11.D_H húsipari technológia Szabó László 3/11.D_H

3. húsipari gépek Szabó László 3/11.D_H

4.

+osztályközösség- építő program Borszéki Péter 3/11.D_P

+osztályközösség- építő program Borszéki Péter 3/11.D_H vállalkozási és kereskedelmi ismeretek Szabó László 3/11.D_H

5. német nyelv Pásztor Tamás Endréné 3/11.D_H foglalkoztatás II. Holhós Renáta 3/11.D_H

+matematika File Attila Tiborné 3/11.D_P

+matematika File Attila Tiborné 3/11.D_H

6. minőségbiztosítás Holhós Renáta 3/11.D_H foglalkoztatás I. Pásztor Tamás Endréné 3/11.D_H

7. húsipari technológia Szabó László 3/11.D_H magyar-kommunikáció Huzsvainé Csák Viktória 3/11.D_H foglalkoztatás I. Pásztor Tamás Endréné 3/11.D_H

Helyiség 107 Órák: 22

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. képességkibontakoztató Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/9.E

1. vendéglátó alapozás-cukrászati alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E természetismeret Kiss Attila 1/9.E munkavállalói ismeretek Gönczi András 1/9.E A munka világa Gönczi András 1/9.E

2. vendéglátó alapozás-ételkészítés és vendégtéri értékesítés alapjai Kovács Istvánné 1/9.E kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/9.E történelem és társadalomismeret Tarhonics Beatrix 1/9.E matematika Skrabákné Balogh Judit 1/9.E

3. vendéglátó alapozás-ételkészítés és vendégtéri értékesítés alapjai Kovács Istvánné 1/9.E matematika Skrabákné Balogh Judit 1/9.E természetismeret Kiss Attila 1/9.E angol nyelv Dakó Éva 1/9.E

4. vendéglátó alapozás-turisztikai alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E A munka világa Gönczi András 1/9.E osztályközösség- építő program Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/9.E

5. vendéglátó alapozás-turisztikai alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E

6. történelem és társadalomismeret Tarhonics Beatrix 1/9.E történelem és társadalomismeret Tarhonics Beatrix 1/9.E kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/9.E

7. természetismeret Kiss Attila 1/9.E angol nyelv Dakó Éva 1/9.E

Helyiség 108 Órák: 25

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. édesipari ismeretek Holhós Renáta 2/10.B_É +angol nyelv Becze Zsuzsanna 2/10.D minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.D sütőipari ismeretek Molnár Magdolna Anna 2/10.D

2. Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.D minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.D matematika Magyar Ferencné 2/10.D

3. +matematika File Attila Tiborné 2/10.B_É foglalkoztatás II. Holhós Renáta 3/11.D_P matematika Magyar Ferencné 2/10.D portfóliókészítés Holhós Renáta 2/10.D

4. Gazdasági és fogyasztóvédelmi ismeretek Gönczi András 3/11.D_P osztályközösség- építő program Magyar Ferencné 2/10.D szakmai gépek Szabó László 2/10.D

5. Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.B_É szakmai gépek II. Szabó László 3/11.D_P sütőipari ismeretek Molnár Magdolna Anna 2/10.D sütőipari ismeretek Molnár Magdolna Anna 2/10.D kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.D

6. szakmai gépek Kiss Attila 2/10.B_É sütőipari technológia II. Bíró Eszter 3/11.D_P kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.D sütőipari ismeretek Molnár Magdolna Anna 2/10.D +angol nyelv Becze Zsuzsanna 2/10.D

7. szakmai számítások II. Bíró Eszter 3/11.D_P

Helyiség 109 Órák: 30

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. cukrászati ismeretek Furman Ágnes 2/10.B_PC

+osztályközösség- építő program Gönczi András 2/10.B_É

+osztályközösség- építő program Gönczi András 2/10.B_PC +matematika Skrabákné Balogh Judit 2/10.B_PC Gyártástechnológiai alapműveletek és gépek Szabó László 2/10.C_H

2. +angol nyelv Becze Zsuzsanna 2/10.B_PC +angol nyelv Becze Zsuzsanna 2/10.B_PC Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.C_H Gyártástechnológiai alapműveletek és gépek Szabó László 2/10.C_H

3. +matematika Skrabákné Balogh Judit 2/10.B_PC

+Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.B_É

+Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.B_PC sütőipari ismeretek Bíró Eszter 2/10.B_PC mikrobiológia és minőségbiztosítási ismeretek Gácsiné Bocz Judit 2/10.C_H

4.

+minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.B_É

+minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.B_PC

+portfóliókészítés Gönczi András 2/10.B_É

+portfóliókészítés Gönczi András 2/10.B_PC szakmai gépek Kiss Attila 2/10.B_PC Vágástechnológiai alapműveletek és gépek Szabó László 2/10.C_H +matematika File Attila Tiborné 1/9.C

5. szakmai gépek Kiss Attila 2/10.B_PC sütőipari ismeretek Bíró Eszter 2/10.B_PC cukrászati ismeretek Furman Ágnes 2/10.B_PC Vágóállat-ismeret Szabó László 2/10.C_H +angol nyelv Dakó Éva 1/9.B

6. sütőipari ismeretek Bíró Eszter 2/10.B_PC

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.B_É

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.B_PC

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.B_É

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.B_PC +matematika File Attila Tiborné 2/10.C_H +matematika Skrabákné Balogh Judit 1/9.B

7.

+minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.B_É

+minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.B_PC +matematika Magyar Ferencné 1/9.D

8. +angol nyelv Dakó Éva 1/9.B

Helyiség 110 Órák: 21

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. képességkibontakoztató File Attila Tiborné 1/9.D

1. munkavállalói ismeretek Gönczi András 1/9.D történelem és társadalomismeret dr. Rubi Ferenc 1/9.D

2. természetismeret Kiss Attila 1/9.D kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.D élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.D

3. élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.D német nyelv Pásztor Tamás Endréné 3/11.D_H kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.D

4. műszaki alapismeretek Szabó László 1/9.D +matematika File Attila Tiborné 1/9.D +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/9.D

5. +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/9.D természetismeret Kiss Attila 1/9.D természetismeret Kiss Attila 1/9.D

6. történelem és társadalomismeret dr. Rubi Ferenc 1/9.D történelem és társadalomismeret dr. Rubi Ferenc 1/9.D

7. osztályközösség- építő program Szabó László 1/9.D munkavédelem és higiénia Bur József 1/9.D munkavédelem és higiénia Szabó László 1/9.D +matematika File Attila Tiborné 1/9.D



Helyiség 112 Órák: 27

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +angol nyelv Becze Zsuzsanna 2/10.C_PC +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B +matematika File Attila Tiborné 2/10.B_É sütőipari ismeretek Furman Ágnes 2/10.C_PC

2. portfóliókészítés Holhós Renáta 2/10.C_PC cukrászati ismeretek Furman Ágnes 2/10.C_PC szakmai gépek Kiss Attila 2/10.C_PC

3.

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.C_H

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.C_PC +angol nyelv Dakó Éva 2/10.A édesipari ismeretek Holhós Renáta 2/10.B_É

+osztályközösség- építő program Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.C_H

+osztályközösség- építő program Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.C_PC

4. szakmai gépek Kiss Attila 2/10.C_PC +matematika Magyar Ferencné 1/9.D édesipari ismeretek Holhós Renáta 2/10.B_É minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.C_PC

+Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.C_H

+Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/10.C_PC

5. +matematika Skrabákné Balogh Judit 2/10.C_PC szakmai gépek Kiss Attila 2/10.B_É minőség-ellenőrzés és minőségbiztosítás Gácsiné Bocz Judit 2/10.C_PC +angol nyelv Becze Zsuzsanna 2/10.C_PC

6. cukrászati ismeretek Furman Ágnes 2/10.C_PC +matematika File Attila Tiborné 1/9.C +matematika Skrabákné Balogh Judit 2/10.C_PC

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.C_H

+kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/10.C_PC

7. sütőipari ismeretek Furman Ágnes 2/10.C_PC +matematika Skrabákné Balogh Judit 1/9.B sütőipari ismeretek Furman Ágnes 2/10.C_PC

Helyiség 114 Órák: 32

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. képességkibontakoztató Bíró Eszter 1/9.C

1. +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.C történelem és társadalomismeret dr. Rubi Ferenc 1/9.C történelem és társadalomismeret dr. Rubi Ferenc 1/9.C

2. +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C osztályközösség- építő program Bíró Eszter 1/9.C +angol nyelv Dakó Éva 1/9.C

3. +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.C +munkavédelem és higiénia Szabó László 1/9.C természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.C

4. +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C +alapozó gyakorlat Bíró Eszter 1/9.C +munkavédelem és higiénia Bur József 1/9.C természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.C +matematika Magyar Ferencné 1/9.C

5. +élelmiszervizsgálat Páy Zsuzsanna 1/9.C +élelmiszervizsgálat Páy Zsuzsanna 1/9.C +angol nyelv Dakó Éva 1/9.C kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.C

6. +élelmiszervizsgálat Páy Zsuzsanna 1/9.C +élelmiszervizsgálat Páy Zsuzsanna 1/9.C +matematika Magyar Ferencné 1/9.C munkavállalói ismeretek Gönczi András 1/9.C élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.C

7. történelem és társadalomismeret dr. Rubi Ferenc 1/9.C kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.C műszaki alapismeretek Kiss Attila 1/9.C

Helyiség 201 Órák: 24

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.C_H +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.A

2. +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.B_É +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.B_É +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 4/12.A

3. +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/12.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 3/11.A +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 3/11.A +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.A +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 3/11.A

4. +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/12.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.A

5. +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.D +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.C +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 4/12.A +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.C_H

6. +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 4/12.A +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/12.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/12.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 2/10.D

7. +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/12.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/12.B

Helyiség 204 Órák: 11

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. osztályközösség- építő program Huzsvainé Csák Viktória 3/11.C osztályközösség- építő program Huzsvainé Csák Viktória 3/11.C

2. Gazdasági és fogyasztóvédelmi ismeretek Gönczi András 3/11.C matematika Skrabákné Balogh Judit 3/11.C

3. sütőipari technológia II. Molnár Magdolna Anna 3/11.C szakmai gépek II. Szabó László 3/11.C

4. matematika Skrabákné Balogh Judit 3/11.C

5. mézeskalácskészítés Bíró Eszter 3/11.D_P

6. szakmai számítások II. Molnár Magdolna Anna 3/11.C mézeskalácskészítés Molnár Magdolna Anna 3/11.C sütőipari technológia II. Molnár Magdolna Anna 3/11.C

Helyiség 205 Órák: 21

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 2/10.A cukrászipari gyártástechnológia Furman Ágnes 3/11.B sütőipari gyártástechnológia Bíró Eszter 3/11.B sütőipari gyártástechnológia Bíró Eszter 3/11.B

2. Művelettani és technológiai számítások Szabó László 2/10.C_H +matematika File Attila Tiborné 1/9.A sütőipari gyártástechnológia Bíró Eszter 3/11.B foglalkoztatás II. Holhós Renáta 3/11.B

3. +foglalkoztatás I. Becze Zsuzsanna 3/11.B

4. matematika File Attila Tiborné 3/11.B cukrászipari gyártástechnológia Furman Ágnes 3/11.B sütő- és cukrászipari gépek működése Kiss Attila 3/11.B

5. +matematika File Attila Tiborné 2/10.C_H +foglalkoztatás I. Becze Zsuzsanna 3/11.B cukrászipari gyártástechnológia Furman Ágnes 3/11.B matematika File Attila Tiborné 3/11.B

6. Gyártástechnológiai alapműveletek és gépek Szabó László 2/10.C_H sütő- és cukrászipari gépek működése Kiss Attila 3/11.B +angol nyelv Becze Zsuzsanna 3/11.B

7. Gazdasági és fogyasztóvédelmi ismeretek Holhós Renáta 3/11.B osztályközösség- építő program Becze Zsuzsanna 3/11.B

Helyiség 206 Órák: 22

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 2/10.A informatika Tóth Csaba 3/11.D_P

2. informatika Tóth Csaba 3/11.D_P +digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 1/9.B informatika Tóth Csaba 2/13.B

3. informatika Tóth Csaba 3/11.C digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 2/10.C_PC informatika Tóth Csaba 2/13.B

4. digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 2/10.C_H informatika Tóth Csaba 3/11.C +digitális kultúra Tóth Csaba 1/9.C

5. digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 2/10.B_É +digitális kultúra Tóth Csaba 1/9.A digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 1/9.E

6. +digitális kultúra Tóth Csaba 1/9.A +digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 1/9.D +digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 1/9.B IKT a vendéglátásban Tóth Csaba 1/9.E informatika Tóth Csaba 3/11.B

7. digitális kultúra Nagy Péter Szabolcs 2/10.B_PC IKT a vendéglátásban Tóth Csaba 1/9.E informatika Tóth Csaba 3/11.B



Helyiség 207 Órák: 12

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +digitális kultúra Magyar Ferencné 2/10.A szakmai informatika Nagy Péter Szabolcs 3/11.A

2. szakmai informatika Nagy Péter Szabolcs 3/11.A

3. +digitális kultúra Magyar Ferencné 1/9.A +digitális kultúra Magyar Ferencné 1/9.C

4. digitális kultúra Magyar Ferencné 2/10.D

5. informatika Magyar Ferencné 1/12.B

6. +digitális kultúra Magyar Ferencné 1/9.D informatika Magyar Ferencné 1/12.B szakmai informatika Nagy Péter Szabolcs 4/12.A

7. +digitális kultúra Magyar Ferencné 1/9.A szakmai informatika Nagy Péter Szabolcs 4/12.A

Helyiség 208 Órák: 32

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. osztályközösség- építő program Tarhonics Beatrix 1/9.B képességkibontakoztató Becze Zsuzsanna 1/9.B

1. +alapozó gyakorlat Páy Zsuzsanna 1/9.B +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.B természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.B történelem és társadalomismeret Tarhonics Beatrix 1/9.B természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.B

2. +alapozó gyakorlat Páy Zsuzsanna 1/9.B +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.B történelem és társadalomismeret Tarhonics Beatrix 1/9.B +munkavédelem és higiénia Szabó László 1/9.B történelem és társadalomismeret Tarhonics Beatrix 1/9.B

3. +alapozó gyakorlat Páy Zsuzsanna 1/9.B +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.B kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/9.B természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.B

4. +alapozó gyakorlat Páy Zsuzsanna 1/9.B +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.B élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.B

5. +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.B +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.B élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.B munkavállalói ismeretek Gönczi András 1/9.B +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.B

6. +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.B +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.B +munkavédelem és higiénia Bur József 1/9.B műszaki alapismeretek Szabó László 1/9.B +matematika File Attila Tiborné 1/9.B

7. +matematika File Attila Tiborné 1/9.B kommunikáció-magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/9.B

8. +német nyelv Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.B

Helyiség 209 Órák: 28

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 1/12.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 1/12.B magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/12.B magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/12.B magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/12.B

2. földrajz Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/12.B magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/12.B

3. +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/12.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 1/12.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 1/12.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 1/12.B

4. +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/12.B matematika Skrabákné Balogh Judit 1/12.B matematika Skrabákné Balogh Judit 1/12.B matematika Skrabákné Balogh Judit 1/12.B matematika Skrabákné Balogh Judit 1/12.B

5. természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/12.B matematika Skrabákné Balogh Judit 1/12.B természetismeret Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/12.B

6. matematika Skrabákné Balogh Judit 1/12.B +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/12.B +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/12.B földrajz Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/12.B

7. magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/12.B magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 1/12.B +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/12.B osztályközösség- építő program Skrabákné Balogh Judit 1/12.B +angol nyelv Becze Zsuzsanna 1/12.B

Helyiség 212 Órák: 26

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. matematika File Attila Tiborné 4/12.A osztályközösség- építő program File Attila Tiborné 4/12.A kémia Páy Zsuzsanna 4/12.A magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 4/12.A

2. történelem Tarhonics Beatrix 4/12.A +angol nyelv Becze Zsuzsanna 4/12.A élelmiszeripari anyagismeret Holhós Renáta 4/12.A laboratóriumi alapismeretek Páy Zsuzsanna 4/12.A +angol nyelv Becze Zsuzsanna 4/12.A

3. szakmai számítás Kiss Attila 4/12.A történelem Tarhonics Beatrix 4/12.A szakmai számítás Kiss Attila 4/12.A magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 4/12.A szakmai érettségi felkészítés Páy Zsuzsanna 4/12.A

4. magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 4/12.A etika File Attila Tiborné 4/12.A

5. magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 4/12.A matematika File Attila Tiborné 4/12.A +angol nyelv Becze Zsuzsanna 4/12.A történelem Tarhonics Beatrix 4/12.A

6. +angol nyelv Becze Zsuzsanna 4/12.A élelmiszeripari technológiák Holhós Renáta 4/12.A

7. élelmiszeripari technológiák Holhós Renáta 4/12.A kémia Páy Zsuzsanna 4/12.A történelem Tarhonics Beatrix 4/12.A matematika File Attila Tiborné 4/12.A

Helyiség 222 Órák: 24

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 3/11.A kémia Páy Zsuzsanna 3/11.A

2. matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 3/11.A matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 3/11.A matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 3/11.A

3. biológia Gönczi András 3/11.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 3/11.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 3/11.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 3/11.A

4. mikrobiológia Holhós Renáta 3/11.A történelem Tarhonics Beatrix 3/11.A történelem Tarhonics Beatrix 3/11.A történelem Tarhonics Beatrix 3/11.A

5. szakmai számítás Holhós Renáta 3/11.A matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 3/11.A magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 3/11.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 3/11.A

6. +matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 2/10.A magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 3/11.A mikrobiológia Holhós Renáta 3/11.A magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 3/11.A

7. kémia Páy Zsuzsanna 3/11.A osztályközösség- építő program Nagy Péter Szabolcs 3/11.A biológia Gönczi András 3/11.A

Helyiség 225 Órák: 29

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. osztályközösség- építő program Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 2/13.B

1. matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 2/13.B +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 2/13.B

2. matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B

3. +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B

4. +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 2/13.B magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B

5. történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 2/13.B matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 2/13.B

6. magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 2/13.B +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/13.B

7. történelem, társadalmi és állampolgári ismeretek Tarhonics Beatrix 2/13.B matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B földrajz Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 2/13.B matematika Skrabákné Balogh Judit 2/13.B



Helyiség 226 Órák: 53

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. sütő -és cukrászipari gépek Kiss Attila 2/14.A sütőipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A munkavállalói idegen nyelv Nagy Péter Szabolcs 2/14.A +matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 2/10.A

2. sütőipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A sütőipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A sütő -és cukrászipari gépek Kiss Attila 2/14.A +matematika File Attila Tiborné 1/9.A

3. sütőipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A cukrászipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A sütőipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A +matematika File Attila Tiborné 1/9.A

4. cukrászipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A cukrászipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A cukrászipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A

5. cukrászipari termékkészítés Furman Ágnes 2/14.A Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/14.A Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/14.A +matematika Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 2/10.A

6. munkavállalói idegen nyelv Nagy Péter Szabolcs 2/14.A Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/14.A élelmiszerbiztonság Bíró Eszter 2/14.A +angol nyelv Dakó Éva 2/13.B

7. Gazdasági és vállalkozási ismeretek Gönczi András 2/14.A minőségbiztosítás Bíró Eszter 2/14.A portfóliókészítés Bíró Eszter 2/14.A

8. élelmiszervizsgálat Gácsiné Bocz Judit 1/13.E alapozó gyakorlat Furman Ágnes 1/13.E osztályközösség- építő program Furman Ágnes 2/12.T Tartósítóipari gépek Bur József 2/12.T

9. élelmiszervizsgálat Gácsiné Bocz Judit 1/13.E alapozó gyakorlat Furman Ágnes 1/13.E minőségbiztosítás és élelmiszerbiztonság Técsi András 2/12.T Zöldség és Főzelékkészítmények gyártása Bur József 2/12.T

10. élelmiszerismeret Gácsiné Bocz Judit 1/13.E alapozó gyakorlat Furman Ágnes 1/13.E minőségbiztosítás és élelmiszerbiztonság Técsi András 2/12.T Állati eredetű nyersanyagokból előállított termékek Bur József 2/12.T

11. élelmiszerismeret Gácsiné Bocz Judit 1/13.E alapozó gyakorlat Furman Ágnes 1/13.E munkavállalói idegen nyelv Dakó Éva 2/12.T Gyümölcskészítmények gyártása Bur József 2/12.T

12. munkavállalói ismeretek Gácsiné Bocz Judit 1/13.E Gazdasági és vállalkozási ismeretek Kiss Attila 1/13.E Tartósítóipari termékkészítés alapjai Técsi András 2/12.T Gyümölcskészítmények gyártása Bur József 2/12.T

13. osztályközösség- építő program Hajcsák Árpádné 1/13.E munkavédelem és higiénia Kiss Attila 1/13.E Gazdasági és vállalkozási ismeretek Técsi András 2/12.T mikrobiológia és táplálkozásélettan Técsi András 2/12.T

14. műszaki alapismeretek Kiss Attila 1/13.E portfólió Técsi András 2/12.T

15. munkabiztonság Técsi András 2/12.T

Helyiség 229 Órák: 25

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +matematika Magyar Ferencné 2/10.A sütőipari technológia II. Bíró Eszter 3/11.D_P +matematika Magyar Ferencné 2/10.A +angol nyelv Dakó Éva 2/10.A

2. magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.A +matematika File Attila Tiborné 1/9.A pénzügyi és vállalkozói ismeretek Gönczi András 2/10.A

3. magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.A +német nyelv Pásztor Tamás Endréné 2/10.A +angol nyelv Dakó Éva 2/10.A műszaki alapismeretek Kiss Attila 2/10.A

4. magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.A kémia Páy Zsuzsanna 2/10.A mézeskalácskészítés Bíró Eszter 3/11.D_P osztályközösség- építő program Kiss Attila 2/10.A magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.A

5. történelem Tarhonics Beatrix 2/10.A magyar nyelv és irodalom Nyakas-Kisvárdai Mónika 2/10.A +matematika Magyar Ferencné 2/10.A

6. +matematika Magyar Ferencné 2/10.A élelmiszerismeret Holhós Renáta 2/10.A történelem Tarhonics Beatrix 2/10.A

7. +angol nyelv Dakó Éva 2/10.A történelem Tarhonics Beatrix 2/10.A kémia Páy Zsuzsanna 2/10.A

Helyiség 231 Órák: 29

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. képességkibontakoztató Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.A

1. +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.A magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.A pénzügyi és vállalkozói ismeretek Gönczi András 1/9.A magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 1/9.A

2. +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.A +matematika Magyar Ferencné 1/9.A +matematika Magyar Ferencné 1/9.A +matematika Magyar Ferencné 1/9.A magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.A

3. kötelező komplex természettudományos tantárgy Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.A állampolgári ismeretek dr. Rubi Ferenc 1/9.A +matematika Magyar Ferencné 1/9.A

4. +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 1/9.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 1/9.A +angol nyelv Nagy Péter Szabolcs 1/9.A történelem dr. Rubi Ferenc 1/9.A

5. +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.A osztályközösség- építő program Kovács-Ludman Gyöngyi Krisztina 1/9.A +munkavédelem és higiénia Bur József 1/9.A történelem dr. Rubi Ferenc 1/9.A élelmiszerismeret Holhós Renáta 1/9.A

6. kötelező komplex természettudományos tantárgy Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.A

7. magyar nyelv és irodalom Huzsvainé Csák Viktória 1/9.A történelem dr. Rubi Ferenc 1/9.A +munkavédelem és higiénia Szabó László 1/9.A kötelező komplex természettudományos tantárgy Farkasné Szilágyi Zsuzsanna 1/9.A

Helyiség 31 Órák: 20

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.A vendéglátó alapozás-ételkészítés és vendégtéri értékesítés alapjai Kovács Istvánné 1/9.E

2. +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.A vendéglátó alapozás-ételkészítés és vendégtéri értékesítés alapjai Kovács Istvánné 1/9.E

3. +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.A vendéglátó alapozás-cukrászati alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E laboratóriumi alapgyakorlatok Páy Zsuzsanna 3/11.A

4. +alágazati specializáció Augusztinné Szabó Bernadett 1/9.A vendéglátó alapozás-cukrászati alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E laboratóriumi alapgyakorlatok Páy Zsuzsanna 3/11.A

5. +alágazati specializáció Augusztinné Szabó Bernadett 1/9.A vendéglátó alapozás-cukrászati alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E laboratóriumi alapgyakorlatok Páy Zsuzsanna 4/12.A Laboratóriumi mérések, dokumentálás Páy Zsuzsanna 3/11.A

6. +alágazati specializáció Augusztinné Szabó Bernadett 1/9.A vendéglátó alapozás-cukrászati alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E laboratóriumi alapgyakorlatok Páy Zsuzsanna 4/12.A Laboratóriumi mérések, dokumentálás Páy Zsuzsanna 3/11.A

7. vendéglátó alapozás-turisztikai alapismeretek Kovács Istvánné 1/9.E Laboratóriumi mérések, dokumentálás Páy Zsuzsanna 3/11.A

Helyiség 37 Órák: 24

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/9.C +alágazati specializáció Laczi lászló 1/9.C +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D

2. +alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/9.C +alágazati specializáció Laczi lászló 1/9.C +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D

3. +alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/9.C +alágazati specializáció Laczi lászló 1/9.C +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D

4. +alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/9.C +alágazati specializáció Laczi lászló 1/9.C +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D +alapozó gyakorlat Molnár Magdolna Anna 1/9.D

5. +alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/9.C +alágazati specializáció Laczi lászló 1/9.C +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.D +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.D

6. +alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/9.C +alágazati specializáció Laczi lászló 1/9.C +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.D +élelmiszervizsgálat Hajcsák Árpádné 1/9.D



Helyiség TM Cukrász Órák: 36

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC édességkészítés Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

1. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC +alapozó gyakorlat Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

2. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC +alapozó gyakorlat Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

3. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC +élelmiszervizsgálat Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

4. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC +élelmiszervizsgálat Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

5. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC +alágazati specializáció Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

6. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Laczi lászló 3/11.B cukrászati termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC +alágazati specializáció Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É cukrászati termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.B_PC

7. +alágazati specializáció Laczi lászló 2/10.A édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

Helyiség TM Cukrász+ Órák: 7

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

1. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

2. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

3. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

4. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

5. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

6. cukrászipari termékkészítés Laczi lászló 2/14.A

Helyiség TM PC Órák: 31

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

1. +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.D +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.D édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

2. +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.D +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.D édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

3. +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.D +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.D édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

4. +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.D +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.D édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

5. +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.D +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.D édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

6. +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.B +alágazati specializáció Pristyák István 1/9.D +alágazati specializáció Mari-Kató Zsuzsanna 1/9.D édességkészítés Kovács Istvánné 2/10.B_É

Helyiség TM PC tanulói Órák: 7

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. +alapozó gyakorlat Kozák Attila Norbert 2/10.A

2. +alapozó gyakorlat Kozák Attila Norbert 2/10.A

3. +élelmiszervizsgálat Kozák Attila Norbert 2/10.A

4. +élelmiszervizsgálat Kozák Attila Norbert 2/10.A

5. +alágazati specializáció Kozák Attila Norbert 2/10.A

6. +alágazati specializáció Kozák Attila Norbert 2/10.A

7. +alágazati specializáció Kozák Attila Norbert 2/10.A

Helyiség TM PC+ Órák: 7

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A

1. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A

2. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A

3. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A

4. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A

5. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A

6. sütőipari termékkészítés Pristyák István 2/14.A



Helyiség TM Pék Órák: 47

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pristyák István 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

1. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pristyák István 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

2. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pristyák István 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

3. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pristyák István 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+szakmai gyakorlat II. Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

4. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pristyák István 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

5. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

6. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.D sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.C_PC sütőipari termékek készítése Augusztinné Szabó Bernadett 2/10.B_PC

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

7. sütőipari termékek készítése Kozák Attila Norbert 2/10.D sütőipari termékek készítése Pásztorné Barta Tünde 2/10.D

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

8. alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/13.E alágazati specializáció Pristyák István 1/13.E

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.D_P

+mézeskalács készítés gyakorlat Mari-Kató Zsuzsanna 3/11.C

9. alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/13.E alágazati specializáció Pristyák István 1/13.E

10. alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/13.E alágazati specializáció Pristyák István 1/13.E

11. alágazati specializáció Pásztorné Barta Tünde 1/13.E alágazati specializáció Pristyák István 1/13.E

Helyiség TM Pék+ Órák: 15

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

0. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.C

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.D_P

1. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.C

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.D_P

2. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.C

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.D_P

3. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.C

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.D_P

4. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.C

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.D_P

5. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.C

+szakmai gyakorlat II. Kozák Attila Norbert 3/11.D_P

6. sütő- és cukrászipari gyártástechnológia gyakorlat Kozák Attila Norbert 3/11.B

+szakmai gyakorlat II. Pásztorné Barta Tünde 3/11.D_P

+szakmai gyakorlat II. Pásztorné Barta Tünde 3/11.C

7.

+szakmai gyakorlat II. Pásztorné Barta Tünde 3/11.D_P

+szakmai gyakorlat II. Pásztorné Barta Tünde 3/11.C

Helyiség Torna1 Órák: 28

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 3/11.C testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 4/12.A testnevelés Borszéki Péter 3/11.A testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 1/9.D

2. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.A testnevelés és sport Szabolcsiné Kékes Katalin 2/13.B testnevelés Borszéki Péter 1/12.B testnevelés Borszéki Péter 1/12.B testnevelés Borszéki Péter 3/11.A

3. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 1/9.D testnevelés Borszéki Péter 1/9.A testnevelés Borszéki Péter 2/10.D

4. testnevelés Borszéki Péter 3/11.D_H testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 4/12.A testnevelés és sport Szabolcsiné Kékes Katalin 2/13.B testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 4/12.A

5. testnevelés és sport Szabolcsiné Kékes Katalin 2/13.B testnevelés Borszéki Péter 1/9.E testnevelés Borszéki Péter 1/9.E testnevelés Borszéki Péter 1/12.B

6. testnevelés Borszéki Péter 3/11.A testnevelés Borszéki Péter 1/9.A testnevelés Borszéki Péter 1/9.A testnevelés Borszéki Péter 1/9.A

7. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 1/9.D testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 1/9.C testnevelés és sport Szabolcsiné Kékes Katalin 2/13.B

8. sportkör Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.B_PC

Helyiség Torna2 Órák: 24

Hétfő Kedd Szerda Csütörtök Péntek

1. testnevelés Borszéki Péter 3/11.A

+testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.C_H

+testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.C_PC

2. testnevelés Borszéki Péter 1/12.B

+testnevelés Borszéki Péter 2/10.B_É

+testnevelés Borszéki Péter 2/10.B_PC testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 1/9.C testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.A testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 3/11.B

3.

+testnevelés Borszéki Péter 3/11.D_H

+testnevelés Borszéki Péter 3/11.D_P testnevelés Borszéki Péter 1/12.B testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 3/11.B testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 3/11.B testnevelés Borszéki Péter 1/9.B

4. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 4/12.A testnevelés Borszéki Péter 1/9.B testnevelés Borszéki Péter 1/9.B testnevelés Borszéki Péter 1/9.E

5. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.A testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 3/11.C testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 1/9.C testnevelés és sport Szabolcsiné Kékes Katalin 2/13.B

6. testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 4/12.A

+testnevelés Borszéki Péter 3/11.D_H

+testnevelés Borszéki Péter 3/11.D_P testnevelés Szabolcsiné Kékes Katalin 2/10.A

7. testnevelés Borszéki Péter 3/11.A


