Osztalyozo vizsgak kovetelményei
Gyakorlati képzés

Siité-Cukraszipari Szaktechnikus
Szakképesités

Gyartastechnolégia gyakorlat:
Anyagismeret, tarolas, el6készités
Gyartastechnologia szakaszai
Kenyérfélék gyartasa

Péksiitemények gyartasa

Egyéb siitdipari termékek

Cukraszati nyersanyagok, elokészité miiveletek
Cukraszati félkész termékek

Cukrészati tésztak, uzsonna siitemények
Kikészitett siitemények, diszités
Teaslitemények

Fagylaltok, parfék, poharkrémek

Cukrasz szakképesités
1/9 évfolyam

Cukraszati szakmai gyakorlat:
Cukraszati alapoz6 ismeretek
Cukraszati félkész termékek
Uzsonnasiitemények

Kikészitett siitemények I.

2/10 évfolyam

Cukrasz szakmai iizemi gyakorlat:
Cukraszati alapoz6 ismeretek
Cukrészati félkész termékek
Uzsonnasiitemények

Kikészitett siitemények .

Kikészitett siitemények II.

3/11 évfolyam

Cukrasz szakmai iizemi gyakorlat:

Uzsonnasiitemények

Kikészitett siitemények I.

Kikészitett siitemények II.

Teasiitemények Hidegcukraszati készitmények, bonbonok, tdnyérdesszertek. Diszités 45 6ra
Munkaszervezési feladatok ellatasa

Cukraszati termékek mindsége, forgalomba-hozatala



Pék-Cukrasz szakképesités
1/9 évfolyam

Siit6-és cukraszipari gyartastechnologia gyakorlat:
Anyagismeret, gyartastechnologia szakaszai
Kenyérfélék gyartasa

Péksiitemények, finom-pékaruk gyartasa

Cukrészati nyersanyagok, elokészité miiveletek
Cukraszati félkész termekek

Cukraszati tésztak, uzsonna siitemények

2/10 évfolyam

Siit6-és cukraszipari gyartastechnologia gyakorlat:
Anyagismeret, gyartastechnologia szakaszai
Kenyérfélék gyartasa

Péksiitemények, finom-pékaruk gyartasa

Cukraszati tésztak, uzsonna siitemények

Kikészitett siitemények

Teasiitemények 62 6ra

Fagylaltok, parfék, poharkrémek 26 6ra

Diszités 10 ora

3/11 évfolyam

Siit6-és cukraszipari gyartastechnolégia gyakorlat:
Anyagismeret, gyartastechnologia szakaszai
Kenyérfélék gyartasa

Péksiitemények, finom-pékaruk gyartasa

Egyéb siitdipari termékek

Cukraszati tésztak, uzsonna siitemények

Kikészitett siitemények

Teastitemények

Fagylaltok, parfék, poharkrémek

Diszités

Pék szakképesités
1/9 évfolyam

Siitéipari szakmai gyakorlat I.:

Pékség miikodése

Nyersanyagok tarolasa ¢€s el0készitése
Tésztakészités

Tésztafeldolgozas

Kelesztés

Stités

Késztermék kezelése, csomagolésa, jelolése



2/10 évfolyam

Siitoipari szakmai gyakorlat II.:
Anyagismeret, tarolas, elokészités
Gyartastechnologia szakaszai
Kenyérfélék gyartasa
Péksiitemények és finom-pékaruk

3/11 évfolyam

Siitéipari szakmai gyakorlat I1.:

Kenyérfélék gyartasa
Péksiitemények €és finom-pékaruk
Egyéb siitdipari termékek



