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SEGITUNK A SZAKMAVALASZTASBAN!

Ha tovabbtanulasi lehetéségként a szakképzést valasztod, szamos elényben

részesulsz:

* nem kell mar most a beiratkozasnal szakmat valasztanod, elég, ha tudod,
mely agazat érdekel

« gyakorlatorientalt oktatasban veszel részt

* a szakképzésben résztvevé minden tanuld osztondijat kap, amelynek
mértéke a tanulmanyi eredménytél fligg

e egy jol megvalasztott szakmaval gyorsan elérhetévé valhat az anyagi
fiiggetlenség

« nem kell elhelyezkedési nehézségektél tartanod, hiszen a technikusok és a
mesteremberek irant mindig nagy a kereslet.

e a tovabbtanulasnal elényt élvezel, ha van technikusi végzettséged. A
technikum a mérnokképzés elészobaja.

Ha mestere szeretnél lenni egy szakmanak, javasoljuk a szakképzé iskolat, ha
magasabb szintl tudast szeretnél, akkor technikumban a jovéd.

Az alapszakmak oktatasa iskolarendszerben folyik, ahol a gyakorlati
ismereteket lehetéség szerint dualis partnerek, cégek kozremikodésével,
valds munkakdrnyezetben sajatithatod el. Mind a szakképzé iskola, mind a
technikum agazati alapoktatassal indul, igy, ha id6kozben meggondolod
magad és valtani szeretnél a két iskolatipus kozott, az 6sszehangolt agazati
tartalomnak koszonhetéen ezt megteheted az agazati alapok megszerzése

utan. A szakma kivalasztasat kovetéen kezdédik el a szakiranyu oktatas.
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A technikum a minéségi szakmai oktatas helyszine. A megszerezheté techni-
kusi szakképzettség kozépvezetdi szint(i ismereteket biztosit, az otéves
képzés egyesiti a gimnazium és a szakmatanulas elényeit. Matematikabdl,
magyarbdl, torténelembdél és egy idegen nyelvbél ugyanazt a tananyagtartal-
mat, ugyanolyan draszamban kell elsajatitanod, mint a gimnaziumban. Ezek-
bél a kozismereti tantargyakbol érettségi vizsgaval zarul az oktatas.

A technikumban érettségizének nem kell 6todik érettségi tantargyat valasz-
tani, mivel a szakmai vizsga beszamit az érettségi tantargyai koze. Az ot év
elvégzése utan egyszerre kapod kézbe az érettségi bizonyitvanyt és a techni-
kusi oklevelet, és még a nyelvvizsga megszerzésére is lehetéséged van. A
technikumban végzettek jelentés elényt élvezhetnek majd a felséoktatasi
felvételinél, a szakiranyu tovabbtanulasnal.

A szakképz6 iskola harom éves, itt képezziik a szakmak mestereit. Az agazati
ismereteket ado elsd év utan torténik a szakmavalasztas.

A szakképzés mindenki szamara elérhet6. Barmely képzésiinkre jelentkezhet-
nek a felnéttek és a gimnaziumi érettségivel rendelkezék. Ha nem sikerdlt az
egyetemi felvételid,vagy egyetemi tanulmanyaid elétt a gyakorlati oldalrdl is
meg akarod ismerni a valasztott szakmat, akkor jelentkezz a kétéves techni-
kumi képzésre.

A kezedben lévé kiadvany segit, hogy atlasd a megujuld szakképzés

lehetéségeit, az agazatok szerint csoportositott szakmak listajat.
A palyavalasztashoz tovabbi segitséget a www.ikk.hu oldalon talalsz.

A szakképzés a jové lehetbsége, élj vele Te is!



http://www.ikk.hu/

' A Technikum valasztas ujdonsaga, elonyei:

¥ El8szoér dgazatot valasztasz, amivel 2 évig ismerkedsz.
¥ 10. évfolyam utan térténik a szakmavalasztas.

¥ A technikum egyesiti a gimnazium és a szakmatanulas elényeit:

O Matematikabol, magyarbdél, térténelembdl, valamint egy idegen nyelvbél ugyanaz a tananyagtartalom,
mint a gimnaziumban. Ezekbdl a kézismereti tantargyakbdl érettségi vizsgaval zarul az oktatas,
elérehozott érettségi lehetbséggel.

O A nyelvvizsga megszerzésére van méd - hasonléan a gimnaziumhoz-, de itt egy nyelvet kell kbtelezéen
tanulni. Az iskolak egyedi ajanlataban lehet tobb nyelvtanulasi lehet8ség is.

O Nem kell 6tédik érettségi tantargyat valasztani, mivel a szakmai vizsga lesz az 6tédik érettségi tantargy.

O A technikusi vizsga emelt szintii érettségi tantargynak szamit.

¥ Az 5. év elvégzése utan egyszerre kapsz érettségi bizonyitvanyt és technikusi oklevelet.

¥ Ugy lehetsz kdzépiskolas, hogy kapsz dszténdijat, dudlis képzés esetén pedig
munkaszerz&dést ajanl a vallalat, vagyis jovedelmed lesz.
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A Szakképzo Iskola valasztas ajdonsaga, elényei:

¥ A szakképzé iskoldban szakember képzés folyik.
¥ El6szor dgazatot valasztasz, amivel 1 évig ismerkedsz.

¥ 9. évfolyam utan torténik a szakmavalasztas.

O 2 évig tanulhatod a szakmat, els8sorban vallalati kdrilmények kézott, dudlis képzés keretében.

O Dudlis képzés = a képzés helyszine elsésorban vallalatoknal, vallalkozéknal lesz, ahol a szakma
elsajatitasa torténik.

¥ 9. évfolyam utdn még a technikummal atjarhaté rendszer.

) Altaldnos szakképzési dsztondijat kapsz 1 évig.

¥ Az 6sztondijat a szakképzési munkaszerz6dés viltja fel, vagyis a tanulas mellett
mar lesz jbvedelmed.




Elelmiszeripar agazat

Az élelmiszerek a legfontosabb, naponta fogyasztott és felhasznalt termékek.
Az élelmiszereknek szamos fajtaja létezik és szamuk folyamatosan né.

A sokszinl, a fogyasztoi igényeket kielégité kinalat biztositasa az
élelmiszer-eléallitdk feladata. A fejlédés folyamatos, de meg kell érizniiik a

hagyomanyos élelmiszerekkel kapcsolatos tudast is.

Magyarorszag hires az élelmiszeripararél és hagyomanyos élelmiszereirél.
Gondoljunk hires borainkra, a téliszalamira, édességeinkre stb. Nem s
hinnénk, hogy mennyi munka és szaktudas szikséges a mindennapi
élelmiszereink biztonsagos és j6 minéségu eldallitasahoz.

Az élelmiszeripartol elvarjuk, hogy olyan élelmiszereket allitson elé,amelyek
biztonsagosak, biztositjak az egészséges és kiegyensulyozott taplalkozashoz
sziikséges 0sszetevéket és finomak. Az élelmiszerekkel szembeni elvarasok
folyamatosan valtoznak és emelkednek. A fogyasztok egyre ndvekvé és
valtozd igényeinek megfeleld élelmiszereket csak jol képzett szakemberek
tudjak biztositani.

24

VALASZTHATO KEPZESEK 5 EVES TECHNIKUMI KEPZESBEN

e Bor- és pezsgbgyarté technikus

¢ Erjedés- és uditGital-ipari technikus
e Elelmiszer-ellen&rzési technikus

o Elelmiszeripari gépésztechnikus

e Husipari technikus

® S{it6- és cukraszipari technikus

e Tartésitdipari technikus

® Tejipari technikus

VALASZTHATO KEPZESEK 3 EVES SZAKKEPZOISKOLAI KEPZESBEN

® Erjedés- és UditSital-ipari termékkészité
o Edességkészits

e Elelmiszeripari gépkezeld

* Hentes és huskészitmény-készité

e Kistermel&i élelmiszer-elallité

e Pék

e Pék-cukrasz

e Sz6lész-borasz

e Tartésitdiparitermék-készité

* Tejtermékkészité




5 EVES KEPZES

Bor- és pezsgogyarté technikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szint
szakképzettség megszerzésével zarul.

A bor- és pezsgégyartd technikus kozremukodik a szélétermesztés, a borkészités, a
pezsgdgyartas teriletén mikro- kis-, kozép- és nagyvallalkozasokban a termelés
iranyitasaban, szervezésében, a termékek menedzselésében. Csoportvezetdi, pincemes-
teri, Uzemi technoldgusi feladatokat lat el. Képes onallo vallalkozas inditasara és
mikodtetésére. A borturizmusba kapcsolodva onallé vendéglatasi feladatokat végez. A
technikus képesités birtokaban jé attekint6képességgel, iranyitd képességgel és az
ehhez szlikséges magasabb szintl szakmai tudassal kell rendelkeznilk.
KOMPETENCIAELVARAS

Onbizalom, megbizhatésag, alloképesség, elkotelezddés, szinlatas, izérzékelés, csapat-
munka, dontésképesség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e elvégzi és ellendrzi a sz6l6 éves munkait;

® megtervezi és iranyitja a szlretet;

e elvégzi és ellendrzi a sz6l6 atvételét, feldolgozasat;

e elvégzi és ellendrzi a must kezelését, javitasat, tartositasat;

e mustot erjeszt, fehér- rozé- és vorosbort készit;

® pezsg6t készit;

e bort tarol, kezel;

e borkilonlegességeket készit;

e szénsavas borokat készit;

® bort palackoz;

e bort mindsit érzékszervi és laboratériumi vizsgalatokkal;

e gyartasi és hatdsagi dokumentaciokat vezet;

e bormarketing, borturizmus feladatait tervezi, végzi.

Ajanlott azoknak a fiataloknak, akik érdeklédnek a sz6l6 termesztése, feldolgozasa és a
bor készitése irant. Akik elkotelezettek a j6 minéségli és méltan hires magyar borok
készitése és jo hirének fenntartasa és emelése irant.

5 EVES KEPZES

Erjedés- és uiditdital-ipari technikus

Elelmiszeripar 4gazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség
megszerzésével zarul.

Ezzel a szakmaval rendelkezé szakember az Osszetett ismereteinek koszonhetéen keresett
munkaerévé valhat. Ide tartozik az Uditéital gyartds, a sorgyartas, a palinkagyartas és a
szikvizgyartas is. Az erjedésipar elsére ismeretlennek tlnhet, de termékeit napi szinten
fogyaszthatjuk. Erjedésen alapul a szesz, az ecet és az éleszt6 gyartasa is. Emellett még a
szeszes italokat is az erjedésipari szakemberek készitik. Az Erjedés- és Udit6ital-ipari technikus
képes a szakterlilethez tartozd technoldgiai folyamatok elvégzésére, iranyitasara, gépi
berendezések lizemeltetésére, biztonsagos élelmiszer eléallitasara.

KOMPETENCIAELVARAS

Megbizhatdsag, elkotelez6dés, pontossag, alloképesség, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka,
egyuttmikodés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e vallalkozast indit, mlikddtet, termékeket értékesit;

® alkalmazza a jovedéki termékekre vonatkozo torvény szabalyait;

® alapanyag atvételt, mindsitést és el6készitést végez;

e szikvizet, Uditéitalt, asvanyvizet gyart;

® szeszesitalt gyart;

® keményitét és keményité hidrolizatumot gyart;

e s(it6élesztot gyart;

® ecetet gyart;

® malatat és sort gyart;

e gylimolcspalinkat és szeszt gyart;

® muszaki feladatokat lat el;

e élelmiszerbiztonsagi és lizembiztonsagi feladatokat lat el.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki érdeklédik az uditéitalok gyartasa, az alkohol tartalmu

italok készitése, az erjedéskor lejatszodo ,titkos” folyamatok és azok iranyitasa irant.
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ELELMISZERIPAR



5 EVES KEPZES

Elelmiszer-ellendrzési technikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szint

szakképzettség megszerzésével zarul.

Az élelmiszer-ellendérzési technikus rendelkezik a teljes élelmiszeripart atfogo

ismeretekkel. A kiilonb6z6 élelmiszerek és az azokhoz szilikséges alapanyagok félkészter-

mékek, csomagoloanyagok eltérd tulajdonsagainak (analitikai, mikrobiologiai, érzékszer-

vi) eltéré tulajdonsagainak vizsgalatait végzi.

Ismernie kell a kiilonboz6 élelmiszeripari muveletek hatasait, az azokat befolyasolo

tényez6ket. Munkaja kiterjed a technoldgiai folyamatok ellendérzésére is. Jol végzett

munkajaval hozzajarul a biztonsagos élelmiszerek eléallitasahoz.

KOMPETENCIAELVARAS

Pontossag, onbizalom, tiirelem, megbizhatdsag, kezdeményezéképesség, elkotelezédés,

szinlatas, izérzékelés, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

® a munkateruletet el6késziti;

® mintat vesz;

® mintak el6készitését végzi;

® a munkafolyamatot elékésziti;

e laborat6riumi méréseket végez;

® laboratoriumi eszkozoket, miszereket hasznal;

® mintak osszetételének minéségi meghatarozasat végzi;

® mintak osszetételének mennyiségi meghatarozasat végzi;

e adminisztraciés munkat végez;

® 3 vizsgalt mintat a kapott eredmények alapjan mindsiti;

e technologiai utasitasokat, kornyezetvédelmi, minéségbiztositasi, higiéniai eléirasokat
betart és betartat;

e élelmiszer-higiéniai, hatdsagi, jarvanyvédelmi és szolgaltatotevékenységet végez;

e élelmiszer-biztonsagot ellendriz (izemben és laborban).

Ajanlott minden fiatal szamara, aki érdeklédik a laboratériumi vizsgalatok irant.

Szivesen végezne higiénikusi és mindségbiztositasi tevékenységet az élelmiszerek
mingsitése mellett.
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5 EVES KEPZES

Elelmiszeripari gépésztechnikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szint

szakképzettség megszerzésével zarul.

Onalléan vagy mérnoki iranyitassal élelmiszeripari lizemekben részt vesz a gyartasi

folyamat el6ékészitésében élelmiszeripari gépek és berendezések lizembehelyezési,

Uzemeltetési és karbantartasi munkaiban. Automatikus vezérlés(i, mechanikus, pneuma-

tikus vagy hidraulikus mukodtetésd, élelmiszeripari gépeket kezel és részt vesz a gépsor

karbantartasaban.

KOMPETENCIAELVARAS

Megbizhatosag, kezdeményezéképesség, kézligyesség, pontossag, egyuttmuikodés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e felismeri a jellemz6 élelmiszeripari mlveleteket és azok gépeit;

e (izembe helyezi élelmiszeripari lizemek gépsorait, lizemelteti, karbantartja, javitja
azokat;

e ellendrzi a gépegységek mukodését;

e felméri a javitashoz szlikséges alkatrészeket, anyagokat;

e s76t- és 0sszeszereli a gépet, berendezést;

e felismeri az élelmiszeriparban alkalmazott vezérlési és szabalyozasi korok muikodését;

o elkészit egyszeru alkatrészt kézi és gépi alapeljarasokkal, hegesztéssel;

e hasznalja a gépészeti szabvanyokat;

e részt vesz a személyi és az lizemi technolégiai higiénia ellendrzésében;

e pneumatikai és hidraulikai berendezéseket kezel és lizemszerien mukodtet.

Ajanlott azoknak a fiataloknak, akik muUszaki érdeklédéstiek, szeretnek gépekkel

foglalkozni és kivancsiak az élelmiszerek eléallitasara is.



5 EVES KEPZES

Husipari technikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szint

szakképzettség megszerzésével zarul.

A husipari technikus szaktudasaval biztonsagos husok és hustartalmu élelmiszerek

jutnak el a fogyasztokhoz. Onalléan vagy mérnéki iranyitassal, élelmiszeripari izemek-

ben vagy laboratériumokban, az élelmiszer alapanyagainak minéségi és mennyiségi

atvételében, vizsgalataban, feldolgozasaban, tarolasi és csomagolasi munkaiban vesz

részt a hus- és baromfifeldolgozas terlletén. A technikus képesités birtokaban jo

attekintéképességgel, iranyitd képességgel és az ehhez szlikséges magasabb szintl

szakmai tudassal kell rendelkeznitk.

KOMPETENCIAELVARAS

Megbizhatodsag, onallésag, pontossag, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e atveszi, mindsiti, tisztitja, kezeli az alapanyagokat, ellenérzi a minéségiiket;

e elvégzi a gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat, ellenérzi a készter-
mékek mindségét és csomagolasat;

e beallitja, ellendrzi és lizemelteti a technoldgiai berendezéseket, gépeket;

e iranyitja és ellendrzi a gyartasi folyamatokat és miiveleteket;

e a gyartmanyfejlesztésben kisebb részfeladatokat lat el;

® megszervezi az lizem viz- és energiagazdalkodasat;

e részt vesz a személyi és az lizemi technoldgiai higiénia ellenérzésében;

e részt vesz mindségbiztositassal kapcsolatos tevékenységekben.

Ajanlott minden fiatal szamara, akit érdekel a husfeldolgozas, a hagyomanyos és

korszer(i huskészitmények eléallitasa.

ELELMISZERIPAR

5 EVES KEPZES

Siit6- és cukraszipari technikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szintli szakképzettség

megszerzésével zarul.

A siit6é- és cukraszipari technikus képesitéssel rendelkez6 szakember rendelkezik a pék és a

cukrasz szakma alapjainak ismereteivel is. Keresett szakma, hiszen a vallalkozasoknak is nagy

sziikségik van a sokrét(i szakmai tudassal rendelkezé szakemberekre. A technikus képesités

birtokaban j6 attekint6képességgel, iranyitoképességgel és az ehhez szikséges magasabb

szint(i szakmai tudassal kell rendelkezni.

KOMPETENCIAELVARAS

Kézligyesség, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka, egyuttmikodeés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e cukrasztechnoldgiai alapmuveleteket végez;

e s{it6ipari és cukraszati késztermékeket készit;

e diétas és kulonleges taplalkozasi igényl termékeket készit;

e siitéipari és cukraszati termékeket mindsit;

e stitdipari és cukrasztechnoldgiai alapmUveleteket végez;

o péktermékeket készit;

® termeléstervezési és szervezési feladatokat végez;

® minéségbiztositasi dokumentumokat vezet;

® minéségbiztositasi ellendrzéseket végez;

e gyartaskozi fizikai, kémiai, érzékszervi vizsgalatokat végez, a késztermékeket ellenérzi és
mindsiti;

e technoldgiai berendezéseket, gépeket beallit, izemeltet;

® a termékgyartas viz- és energiagazdalkodasat megszervezi;

e részt vesz a személyi és az lizemi technoldgiai higiénia ellenérzésében;

¢ a melléktermékeket, hulladékokat kezeli, esetleg hasznositja.
Ajanlott minden fiatal szamara, aki szereti a szervezést, a gépeket, érdekli az édességek, a

suteménykészités, a kenyérfélék és a péksiitemények eldallitasa. Azoknak is ajanlott, akik

szakiranyu fels6foku végzettséget szeretnének szerezni.
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5 EVES KEPZES

Tartositéipari technikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szint

szakképzettség megszerzésével zarul.

Elelmiszeripari lizemekben, laboratériumokban vizsgalja az élelmiszer alapanyagok

minéségét, mennyiségét. Onalléan vagy mérnoki iranyitassal részt vesz ezek atvételében,

osztalyozasaban, feldolgozasaban, hiitésében, csomagolasaban, tarolasaban.

A technikus képesités birtokaban jo attekintéképességgel, iranyitoképességgel és az

ehhez sziikséges magasabb szintl szakmai tudassal kell rendelkezniuik. Ez a szakember

késziti a bébiételeket és a rostos és szlrt gyimolcs- és zoldségleveket is.

KOMPETENCIAELVARAS

Megbizhatosag, pontossag, onallésag, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e meghatdrozza az élelmiszerek fizikai sajatossagait és kémiai dsszetevéit;

e mérdeszkozoket kezel a nyersanyagok mennyiségi és mindségi atvételekor;

e élelmiszeripari alapmUveleteket végez: melegités, h(ités, oldatkészités, leparlas,
desztillalas, strités, erjesztés, f6zés, sterilizalas, stb.;

® megszervezi a gépek és berendezések napi beallitasi, karbantartasi, tisztitasi,
javitasi feladatait;

e méri az anyagnormakat, pontositja azokat, az eredményekrél grafikonokat és
diagramokat készit;

® megadott szempontok szerint vizsgalja az elkésziilt élelmiszereket, elvégzi a
mintavételt;

gondoskodik a receptek, technolégiai utasitasok, kdrnyezetvédelmi és munka-

védelmi eléirasok betartasarol;

o részfeladatokat lat el a gyartmanyfejlesztés terlletén;

o fozelékféléket, slritett készitményeket, pliréket, szaritmanyokat, gyimolcskészit-
ményeket, gylimdlcsleveket, husalapu termékeket, savanyitott termékeket gyart;

e részt vesz a személyi és az lizemi technolégiai higiénia ellendrzésében;

e kiilonleges kovetelményeknek megfeleld termékeket gyart.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szeretne ebben az egyre nagyobb jelent6ségu
iparagban dolgozni, hogy minél egészségesebb, hosszan eltarthatd élelmiszereket
allitsanak elé a fogyasztok szamara.
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5 EVES KEPZES

Tejipari technikus

Elelmiszeripar agazat 5 éves képzése, amely érettségivel és technikus szint
szakképzettség megszerzésével zarul.

Atejipari technoldgidk iranyitasa nagyon dsszetett ismereteket igényel. A tejipari techni-
kus tudasanak koszonhetden izletesek a sajtok, népszerliek a tejdesszertek (pl. Turé Rudi).
A tejipari technikus feladata a kdzépszintl termelés vezetése kis- és nagylizemekben
vagy laboratériumokban. Onalléan old meg miszaki és technoldgiai feladatokat a
gazdasagossagi elvek, a mindségiranyitasi, a tliz,, munka-, kornyezetvédelmi és higiéniai
eléirasok figyelembevételével. Részt vesz az élelmiszer alapanyagainak mindségi és
mennyiségi atvételében, vizsgalataban, feldolgozasaban, a tarolasi és csomagolasi
munkakban.

KOMPETENCIAELVARAS

Pontossag, megbizhatdsag, szinlatas, izérzékelés, kommunikaciés képességek, csapat-
munka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

o tejtermékeket 6nalldan allit els;

e atveszi és elsédlegesen kezeli a tejipari alapanyagokat;

e natur és izesitett tejkészitményeket, savanyu tejtermékeket gyart;

® vajat és vajkészitményeket allit eld;

e kiilonboz6 tipusu sajtokat és turdt gyart;

e eldallit tartos és tartositott tejkészitményeket;

o feldolgozza a tejipari melléktermékeket;

® mindsiti a tejtermékeket;

e kdzépszintu vezet6i feladatokat lat el;

e részt vesz a személyi és az lizemi technolégiai higiénia ellendrzésében;

e kiilonbozd tej és tejtermékeket allittat elé a beosztottjaival.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szereti a gépeket, az iranyitast, a szervezést. Azoknak,

akiket érdekel, hogy a tej hogyan alakulhat at j6 minéségu és izletes tejtermékekké.



3 EVES KEPZES
Erjedés- és uiditoital-ipari termékkészito
Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.
Ezzel a szakmaval rendelkez6 szakember az Osszetett ismereteinek kdszonhetéen
keresett munkaer6évé valhat. Ide tartozik az uditéital gyartas, a sorgyartas, a palinka-
gyartas és a szikvizgyartas is. Az erjedésipar elsére ismeretlennek tlinhet, de termékeit
napi szinten fogyaszthatjuk. Erjedésen alapul a szesz, az ecet és az éleszt6 gyartasa is.
Emellett a szeszes italokat is az erjedésipari szakemberek készitik.
KOMPETENCIAELVARAS
Megbizhatoésag, alloképesség, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
e élelmiszerbiztonsagi és lizembiztonsagi feladatokat lat el;
e vallalkozast indit, mikodtet, termékeket értékesit;
e alkalmazza a jovedéki termékekre vonatkozd torvény szabalyait;
e alapanyag atvételt, mindsitést és elékészitést végez;
e szikvizet, Uditditalt, asvanyvizet gyart;
® malatat és sort gyart;
e gylimdlcspalinkat és szeszt gyart;
e szeszesitalt gyart;
® keményit6t és keményité hidrolizatumot gyart;
e siit6élesztét gyart;

e ecetet gyart.

Ajanlott azoknak a fiataloknak, akik érdeklédnek az Gditéitalok gyartasa, az alkohol
tartalmu italok készitése, az erjedéskor lejatszédo ,titkos” folyamatok és azok iranyitasa

irant.

ELELMISZERIPAR

3 EVES KEPZES

Edességkészitoé

Elelmiszeripar 4gazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

Az édességkészitd az ember legkedvesebb élelmiszereit, az édességeket és a sds
aprésuteményeket késziti. Neki kdszonhetéen élvezhetjlik a csokoladék, a teasiitemények, a
kekszfélék, a drazsék, a bonbonok nyujtotta kellemes élményeket, és még sok-sok mas
termékiik teszi élvezetesebbé mindennapjainkat. Az édességkészité képes arra,hogy kézmlves
és ipari korlilmények kozott is megfeleld édességeket készitsen.

KOMPETENCIAELVARAS

Kézligyesség, izérzékelés, egyuttmuikddés, elkotelezettség, megismerés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e technoldgiai, illetve termelési szamitasokat végez;

® atveszi és el6késziti a gyartashoz sziikséges anyagokat;

* a munka megkezdése elétt ellendrzi a gépeket, berendezéseket, eszkdzoket;

e kezeli a gépeket, berendezéseket;

e édesipari félkész és késztermékeket készit;

® 3 készterméket atadja a h(ité- vagy tarolo raktarnak, illetve elvégzi a raktarozast;

® 3 hatalyos szabalyozasok szerint kezeli a képz6dé hulladékot;

® alapanyagot, készterméket vizsgal, illetve ellendriz;

e gyartaskozi vizsgalatokat végez.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szereti az édességeket, szeretne igényes munkat kiadni a

kezébdl, aki elkdtelezettséget érez a nemes nyersanyagokbol késziilt termékek irant.
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3 EVES KEPZES

Elelmiszeripari gépkezelé

Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

Az élelmiszeripar ma mar elképzelhetetlen modern, korszerl gépek, gépsorok nélkil. A

gépek valtjak ki vagy konnyitik meg az élelmiszerek eldallitasanal a nehéz, fizikai

munkat. A jol beallitott, megfeleléen karbantartott gépek vagy gépsorok gyorsitjak a

termékek gyartasat, csokkentik az emberi hibakat.

A gépek megfeleld beallitdsa és gondos karbantartasa elengedhetetlen a megbizhaté

mUkodésukhoz. Az élelmiszeripari gépkezeld nem csak a gépek beallitasahoz és karban-

tartasahoz ért, de tanulmanyai soran megismeri az élelmiszeripari szakagazatokat,

technoldgidkat. Ezaltal tudasaval az élelmiszeripar 6sszes szakagazataban keresett és

megbecsilt szakemberré valhat.

KOMPETENCIAELVARAS

Megbizhatésag, kézligyesség, kommunikacios képesség, egylittmukddés, megismerés,

logikus gondolkodas.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

o felismeri a jellemz6 élelmiszeripari mlveleteket és azok gépeit;

e ellendrzi a gépegységek mukodését;

e elvégzi a gépek és berendezések alapveté karbantartasi feladatait;

e egylittmikaodik a gépek vagy berendezések szakszervizeivel;

e felméri a javitashoz szlikséges alkatrészeket, anyagokat;

e s76t- és 0sszeszereli a gépet, berendezést;

e felismeri az élelmiszeriparban alkalmazott vezérlési és szabalyozasi korok
mUkodését;

e hasznalja a gépészeti szabvanyokat;

e pneumatikai és hidraulikai berendezéseket kezel és lizemszerien mukodtet.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki mUszaki érdeklédésu, szeret gépekkel foglalkozni és

kivancsi az élelmiszerek eléallitasara.
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3 EVES KEPZES

Hentes és huskészitmény-készitoé

Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A hentes az egyik legrégebbi, nagy hagyomanyokkal rendelkezé szakma. A hentes munka-
janak koszonhetd, hogy a vagodallatok, a baromfik konyhakészen, feldolgozva keriilhetnek
az Uzletek pultjaira. A hentes késziti a huskészitményeket, mint példaul: kolbaszok,
felvagottak, szalamik, virslik stb. A hentes és huskészitmény-készitd szaktudasaval
biztonsagos husok és hustartalmu élelmiszerek jutnak el a fogyasztdkhoz. A hentes nem
csak feldolgozza a husokat, de szakszerten ki is szolgalja a vasarloit.
KOMPETENCIAELVARAS

Alloképesség, megbizhatdsag, izérzékelés, kéziigyesség, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e atveszi a munkaterlletet;

o felméri, el6késziti a sziikséges anyagokat, eszkdzoket;

e elsédleges feldolgozast végez;

e darabolast, csontozast végez;

e masodlagos feldolgozast végez;

o félkész- és késztermékeket készit;

e hékezelt huskészitményeket gyart;

e sozott, pacolt huskészitményeket gyart;

e befejezé miveleteket végez;

e gépeket kezel, berendezéseket lizemeltet;

e alapméréseket végez.

Ajanlott minden fiatal szamara, akit érdekel a husfeldolgozas, a hagyomanyos és
korszerl huskészitmények Osszeallitasa, elkészitése, eldallitasa és szeret emberekkel

foglalkozni.



3 EVES KEPZES

Kistermeloi élelmiszer-eloallité

Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A kistermeldi élelmiszer-eléallitd egy Osszetett szakma. Egyesil benne tobb élelmiszer-
ipari szakma. A kistermelé munkaja soran nem nagyipari modszerekkel késziti az
élelmiszereket, hanem kis mennyiségben, az altala megtermelt nyersanyagokra épitve.
Tevékenysége soran kiemelt figyelmet kell forditania a kistermelékre vonatkozo
jogszabalyok és az élelmiszerek eléallitasara vonatkozo élelmiszerbiztonsagi eléirasok
betartasara.
KOMPETENCIAELVARAS
Kezdeményezdéképesség,
kapcsolatépités.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e kozvetleniil ellatja a fogyasztét kis mennyiségu, altala megtermelt alapter-

elkotelez6dés, kézligyesség, izérzékelés, feleldsségérzet,

mékkel vagy az altala betakaritott, 6sszegy(jtott, vadon termé alaptermékkel
vagy az azokbdl eldallitott késztermékekkel;

e kistermel6i zoldség- és gylimolcsfeldolgozast, kistermeldi husfeldolgozast,
kistermeldi stdipari termékek eldallitasat, kistermeldi cukrasz- és édesipari
termékek eldallitasat, kistermeldi erjedésipari termékek eléallitasat, kister-
meldi tejtermékek eldallitasat végez az élelmiszerbiztonsag és a higiéniai
eléirasok figyelembevételével;

® szerz8déseket, megallapodasokat, szamlakat, egyéb okmanyokat tolt ki;

e arubeszerzést végez;

e nyilvantartja a készleteket, bevételeket és kiadasokat.

Ajanlott azoknak a fiataloknak, akik a sajat kisgazdasagukban szeretnének olyan
termékekkel foglalkozni, amikre blszkék lehetnek, és mindségiikkel elismerést
szerezhetnek tudasuknak.

ELELMISZERIPAR

3 EVES KEPZES
Pék
Elelmiszeripar 4gazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.
A pék a legrégebbi szakmak egyike. Munkajanak és szakértelmének kdszonhet6en keriilhet a
boltok polcaira a legalapvetébb élelmiszerlink, a kenyér. A pék késziti a péksiiteményeket, a
kalacsokat, pogacsakat, leveles termékeket. A pék munkajat ma mar korszerl gépek és
technoldgiak segitik, hogy ne legyen annyira megterheld, mint régebben. A pék szakma
megbecsiilése folyamatosan emelkedik, ezért nagy szlikség van jol képzett pékekre.
KOMPETENCIAELVARAS
All6képesség, ligyes mozgas, kéziigyesség, csapatmunka.
A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO
o atvételi és raktarozasi feladatokat végez;
o el6készité miveleteket végez;
® nyersanyagot, készterméket vizsgal, gyartaskozi ellendrzést végez;
e eszkozoket hasznal, gépeket és berendezéseket kezel;
® befejez6 muveleteket végez;
o tésztat készit;
o tolteléket készit;
o feldolgozza a tésztat;
o tésztat keleszt;
e tésztat siit;
o készterméket kezel, csomagol;

® adminisztraciéos munkat végez.
Ajanlott minden fiatal szamara, aki szeret sitni, érdeklédik az élelmiszerek eléallitasa irant,

szeretne olyan termékeket alkotni, amelyekre a fogyasztoknak naponta alapvetd

élelmiszerként sziksége van.
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3 EVES KEPZES

Pék-cukrasz

Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A pék-cukrasz képesitéssel rendelkezé szakember rendelkezik a pék és a cukrasz szakma
alapjainak ismereteivel.Jdl lathato, hogy a cukraszatok is készitenek siitdipari termékeket
és a pékségek is cukrasz termékeket. Ennek a kettés igénynek a kiszolgalasara alkalma-
sak a pék-cukrasz végzettséggel rendelkezd szakemberek. Keresett szakma, hiszen a
vallalkozasoknak is nagy szlikséglik van a sokrétli szakmai tudassal rendelkez6é szakem-
berekre.

KOMPETENCIAELVARAS

Kézligyesség, alloképesség, izérzékelés, szinlatas, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e cukrasztechnoldgiai alapmdlveleteket végez;

e cukraszati félkész termékeket készit;

e cukraszati késztermékeket készit;

e diszité mlveleteket végez;

e fagylaltot, parfét készit;

e poharkrémet készit;

e kenyeret készit;

e siitéipari nyersanyagokat el6készit;

e péksiiteményeket és finom pékarukat készit;

o célzott taplalkozasi igényt kielégitd termékeket készit;

e siitipari és cukraszati termékeket mindsit;

® minéségbiztositasi dokumentumokat vezet;

® mindségbiztositasi ellendrzéseket végez;

e technologiai berendezéseket, gépeket beallit, izemeltet;

e gondoskodik a melléktermékek felhasznalasarol;

e vallalkozast indit, mikodtet.

Ajanlott minden fiatal szamara, akit érdekel az édességek, a suteménykészités, a
kenyérfélék és pékslitemények eldallitasa.
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3 EVES KEPZES

Szdlész-borasz

Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A boraszat Magyarorszagon az egyik legdsibb és legjobban megbecsilt tevékenység. A

sz6lész-borasz ismeretei kiterjednek a sz6lé termesztésére, miivelésére, a sziretre, a

sz6l6fajtak feldolgozasara, a borkészités mliveleteire és a bor értékesitésére.

A j6 minéségu bor eléallitasa nagyon 0sszetett ismereteket igénylé munka.

A bordszatok Magyarorszagon sokszor csaladi kornyezetben mukddnek, ahol a

sz6lész-borasz szakma tradicid. A jo sz6lész-borasz szakember tudasa a boraszatokban

nagy kincs.

KOMPETENCIAELVARAS

Megbizhatésag, alloképesség, kezdeményezéképesség, szinlatas, izérzékelés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e elvégzi a szélétermesztés alapfazisait (a sz6l6 telepitésétdl, metszésétol a
novényapolasi, ndvényvédelmi munkakon keresztil a sziretig);

® megszervezi a feldolgozast;

e elvégzi a bor erjesztését;

e az Ujbort kezeli, javitja, készre kezeli;

e palackoz;

e specialis borkészitményeket allit eld;

e laboratériumi minéségbiztositast végez;

e rendelkezik a szakmai feladatokhoz sziikséges gépészeti ismeretekkel;

e elvégzi a szakmai adminisztraciot;

¢ rendelkezik a bor forgalmazasahoz, a borturizmushoz és a bormarketing sziikséges
alapismeretekkel,;

e birtokaban van egyéb italkészitési ismereteknek;

® elvégzi a bor eldéallitdsahoz szlikséges laboratériumi vizsgalatokat.

Ajanlott azoknak a fiataloknak, akik érdeklédnek a sz6l6 termesztése, feldolgozasa és a
bor készitése irant, akik elkdtelez6dnek a jo6 mindségli és méltan hires magyar borok

készitése és j6 hirének fenntartasa és emelése irant.



3 EVES KEPZES

Tartositoipari termék-készité

Elelmiszeripar agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A tartdsitoipar termékei nagyon nagy segitséget jelentenek a haztartasokban és a

kozétkeztetésben. A tartdsitdipar biztositja, hogy mindig elérhetéek legyenek a

gyumolcsbeféttek, a savanylsagok és a fagyasztott termékek.

Ma mar elképzelhetetlen, hogy a mélyhitében ne legyen fagyasztott gyumolcs vagy

z06ldség, vagy azonnal slitheté pizzalap, de a pizzara kent paradicsomszdszt is itt allitjak

elé. Ennek az iparagnak koszonhet6ek az asztalt gyimolcsok és a szaritott zoldségekbél

készllo ételizesitok is. Ez a szakember késziti a bébiételeket, valamint a rostos és szlirt

gyumolcs- és zoldségleveket is.

KOMPETENCIAELVARAS

Alloképesség, kéziigyesség, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka, egyiittmiikddés.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

e a gyartashoz sziukséges alapanyagokat atveszi, mindsiti, tisztitja, kezeli,
mindségét ellendrzi, tarolja, elékésziti;

e zoldségkonzerveket gyart;

e gylimdlcskonzerveket/befétteket gyart;

® z6ldség- és gyimolcssiritményeket készit;

e lekvarokat, szorpoket, pulpokat, velket allit eld;

e szaritmanyokat, savanyusagokat készit;

e huskonzerveket (fél-és teljes) gyart;

o készételkonzerveket gyart;

® héelvonassal tartositott termékeket allit eld;

e vallalkozast indit, mikodtet, termékeket értékesit.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki szeretne ebben az egyre nagyobb jelent8ségu
szakagazatban dolgozni, hogy biztonsagos, hosszan eltarthatd élelmiszereket allitson

el6 a fogyasztok szamara.

ELELMISZERIPAR

3 EVES KEPZES

Tejtermékkészito

Elelmiszeripar 4gazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

Atej és tejtermékek taplalkozasunk alapvetd részét alkotjak, értékes tapanyagokat tartalmaz-

nak. Jol ismerjik a mondast, hogy a tej élet, er6 és egészség. A tej feldolgozasa soran készil-

nek a sajtok, joghurtok, kefirek, turok, tejszinek, tejitalok, reggeli italok, tejdesszertek stb.

A tejipari technoldgiak iranyitasa nagyon Osszetett ismereteket igényel. A jol képzett

tejtermékkészité tudasanak kdszonhetden izletesek a sajtok, népszerliek a tejdesszertek (pl.

Turé Rudi), és hosszan megdrzi a minéségét a tej.

KOMPETENCIAELVARAS

Alloképesség, megbizhatdsag, elkdtelezddés, szinlatas, izérzékelés, csapatmunka.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

® elvégzi a tej tisztitasat, folozését, zsirtartalmanak beallitasat,homogénezését, pasztérozését,
hitését;

® megvalositja a pasztérozott tejféleségek, tejkészitmények és tejszinkészitmények
gyartasanak miveleteit;

® vaj- és vajkészitményeket gyart;

® natur és izesitett friss sajtokat, omlesztett sajtokat, sajtkészitményeket, érlelt sajtokat készit
kilonbozé allatok tejének felhasznalasaval;

¢ az alapanyagokat atveszi, minésiti, tisztitja, kezeli, minéségét ellendrzi, tarolja, elokésziti;

® tUrét gyart kilonbozé allatok tejének felhasznalasaval.

Ajanlott minden fiatal szamara, aki Ugy tekint a tejre, mint az egyik legfontosabb élelmiszerre,

és érdekli, hogy a tej hogyan alakulhat at j6 minéségu és izletes tejtermékekké.
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Turizmus-vendéglatas agazat

Aki szeretné felfedezni a vilagot, utazni, 0j kulturakat
megismerni és emberekkel foglalkozni, tovabba érdeklédik a
gasztronomia irant, annak a turizmus-vendéglatas agazatban

valo tovabbtanulas kivalo lehetéséget biztosit.

Tanulmanyok soran a hagyomanyos magyar vendégszeretet
fogalmat tartalommal toltik meg, ugyanakkor az Uzleti
tevékenység alapjait is elsajatithatjak.

A turizmus és vendéglatas terlletén a tanulok korszer(,
piacképes tudas birtokaba jutnak, atfogd elméleti és gyakorlati
ismereteket szereznek egyrészt iskolai, masrészt munkahelyi
kornyezetben, nyelvet tanulnak. Piacképes  szakmak
elsajatitasaval a gazdasag egy olyan teriletén szereznek
bizonyitvanyt, amely az orszag gazdasagaban huzo6agazatnak
szamit, komoly karrierlehetéséget biztositva a tovabblépéshez
is.

A végzett tanuldk kdnnyen el tudnak helyezkedni a
munkaerépiacon, hiszen a szakmateruleten beldl a

legkeresettebb szakmakat sajatitjak el.

VALASZTHATO KEPZESEK ES SZAKMAIRANYOK 5 EVES TECHNIKUMI KEPZESBEN

e Cukrasz szaktechnikus

e Szakacs szaktechnikus

e Turisztikai technikus
|degenvezetd
Turisztikai szervez8

* Vendégtéri szaktechnikus

VALASZTHATO KEPZESEK 3 EVES SZAKKEPZOISKOLAI KEPZESBEN

e Cukrasz
e Panziés-fogadéds
® Pincér - vendégtéri szakember

e Szakacs
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3 EVES KEPZES

Cukrasz

Turizmus-vendéglatas agazat 3 éves képzése, amely szakképzettség megszerzésével zarul.

A cukrasz tevékenysége soran jeles alkalmak vagy hétkoznapok megédesitése céljabol

cukraszsliteményeket, fagylaltokat, bonbonokat, alkalmi diszmunkakat készit.

A cukrasz tevékenység tehat egy alkotas, amely soran nem csupan terméket gyart, hanem

élményt teremt.

KOMPETENCIAELVARAS

Kézligyesség, esztétikai érzék, pontossag, j6 izérzékelés, kreativitas, j6 problémamegoldo-,

stressztlir6- egylittmukodéképesség, rugalmas szervez6képesség, nagy terhelhetdség.

A SZAKKEPZETTSEGGEL RENDELKEZO

o felveszi, rendszerezi a megrendeléseket;

e kivalasztja a szlikséges alapanyagokat;

e kiszamitja a hozzavalok mennyiségét;

e arurendelést, készletgazdalkodast végez, szamitasaihoz szoftvereket hasznal;

e szakszer(ien hasznalja a cukraszati munkaeszkdzoket, gépeket, berendezéseket;

® betartja a munkavédelmi, kornyezetvédelmi, higiéniai, élelmiszerbiztonsagi eléirasokat;

e csapatmunkaban dolgozik és egyuttmukddik a szakmai munkaban résztvevékkel;

e Orzi a hagyomanyos cukraszati termékkészités tradicidjat, betartja a cukraszati termékek
recepturajat, készitési modjat;

® nemzetkozi cukraszati termékeket, az aktualis trendeknek megfeleld termékeket készit;

e alkalmi megrendelésekre a megrendelé kivansaga szerint esztétikus, otletes diszmunkakat
készit;

e fagylaltokat féz és fagyaszt;

e csokoladébol bonbonokat, diszeket készit;

e folyamatosan képezi magat;

e idegennyelvl szakmai anyagokat olvas alapszinten, torekszik a nemzetkozi trendek megis-

merésére.

A szakmat azoknak a fiataloknak ajanljuk, akik fejleszteni szeretnék a kézligyességiiket, esztéti-

kai érzékiket és kreativitasukat. Képesek fejlédni és valtozatos munkara vagynak.

114



